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 Introduction  المقدمة

محاصيل الخضر انتشارا"  أكثرمن   .Lycopersicon esculentum  Millتعد الطماطة      

مكانية تصنيعيا وخزنيالأىميتيا الاقتصادية وقيمتيا  في العالم تزرع الطماطة عمى  , الغذائية وا 

مناطق القريبة من المناطق الاستوائية حتى بعض ال مدار السنة في بيئات مختمفة من العالم تمتد

             الدافئة والجافة نوعا" ما لبيئاتمن الدوائر القطبية إلا إن الإنتاج يتركز في المناطق ذات ا

(Curatero وFernandez-Munoz,1999) . 

منشأ نبات الطماطة في جنوب شرق اسيا ودخمت اوروبا في القرن السادس عشر يعتقد بان      

 حيث زراعتيا وانتشرت عشر التاسع القرن في العراق لىإ دخمتوقد  ومنيا الى بقية انحاء العالم ,

 دونم وبإنتاج كمي مقداره  244189نحو 2011لعامفي العراق  ةالمزروع ةالمساح وصمت

تأتي محافظة ديــالى في المرتبة و  ,1-دونم.كغم4339.4  إنتاجية قدرىاطن وبمتوسط  1059537

إذ  الثامنة من حيث المساحة المزروعة والمرتبة الخامسة من حيث الإنتاج من بين المحافظات

 وبمتوسط إنتاجيةطـن 81120  دونـم وبإنتاج كمـي قدره12524  بمغت المساحة المزروعة فييا

 .  (1111,التخطيطوزارة ) 1-دونم.كغم 7379.2

, إذ يحتوي عالية وليا قيمة غذائية Solanaceaeمن محاصيل العائمة الباذنجانية  الطماطة      

غم دىون  0.3 غم بروتين  و 0.7 غم ماء  و 93.1 غم من الثمار الناضجة عمى   100كل

 0.1 و  Feممغم  0.5و   Pممغم  24 و Mgممغم  7كيموسعرة  و 17 و غم كربوىيدرات  3.1و

ممغم 1 رايبوفلافين  وممغم  0.01و  ممغم ثيامين 0.09 ممغم كاروتين و 0.64 و Znممغم 

وليا 1991) . ,وآخرونC( Holland  ينفيتامممغم 17 و  ممغم حامض الفوليك 17و نياسين

غنية بمضادات الأكسدة كصبغة اللايكوبين وحامض الاسكوربيك و  بوصفيا طبيةاستخدامات 
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ن( و Paradiso ,2002 و  (Giovanelliالفينولات و الفلافونويدات استيلاك الطماطة ومنتجاتيا  ا 

 . (Lister,2003)نع أمراض السرطان وأمراض القمب المختمفة يساعد في م

% في 30 إلى إذ تصل نسبة التمف جنيعد الالسريعة التمف ب الثمار الطماطة منتعد ثمار      

 كونيا2008) ,وآخرون Moneruzzaman)النامية الدول % في 50إلى  رتفعوتمتقدمة الدول ال

 لنضج وظيور المون الأحمربدأ بالارتفاع عند ات فييا إن سرعة التنفس إذالكلايمكتيرية الثمار  من

 تقدر جنيميات التداول والتسويق بعد المن المحاصيل الثمرية الحساسة لعموىي 1987) ,)ىادي

وزيادة  over ripening% عند تجاوز الثمار مرحمة النضج النيائي 20 نسبة التمف فييا حوالي

  في البمدان النامية ى من الخزنخلال الأربعة أيام الأول42%  طراوة الثمار, وقد يصل التمف الى

 Pantastico) وBautista,1976)  أىميا ثير من المشاكل تعاني الكو حساسة لمتخزين وىي

( وىيدراتيكربفقد ) ذلك من زيادة في التنفس الناتج عن زيادة النضج وما يتبع دة الفقد بالوزنزيا

أجريت العديد من لذلك ( 2004يونس وأبو ترابي,) يادة الفقد الناتج عن الإصابات الفطريةوز 

  Melkamu   بعد الجني ) الطماطة ثمارمف أنحاء العالم لمحاولة تقميل تمف الدراسات في مخت

ىذا المحصول في  تنظيم عرض ثمارولتلافي الخسائر الناجمة عن التمف و  (2008,أخرونو 

 الخزن اجراء عممية يتطمبوبجودتو العالية للاستيلاك  الأسواق وزيادة مدة عرضو بحالتو الطازجة

                                                        . المحمية  طالة مدة العرض في السوقمن العمميات الأساسية لإإذ أصبحت 

ىي استخدام  جنيمف محصول الطماطة قبل وبعد الالتي أجريت لتقميل ت دراساتال من     

 ومنيا تحديدا" حامض الارجنين  لاحماض الامينيةوفي ىذه الدراسة تم استخدام االعضوية  المركبات

قي ومحتوى الأوراق من زيادة النمو الخضري ومساحة السطح الور ايجابية في  لما ليا من ادوار

ن العديد م فيدخل تو Fecenko,  (1996و Lozek) وزيادة الإنتاج وتحسن نوعيتو,  الكموروفيل

بصورة حرة أو كأحد مكونات البروتينات لذا تكمن أىميتيا  العمميات الحيوية سواء بوجودىا
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الامينية كما تؤثر الأحماض  (Paleg,1981وAspinall ) النباتعميتيا في جميع مراحل نمو وفا

 الامينية وتكون الجزيئات المسؤولة عن الطعم ومنيا الأحماض بشكل مباشر عمى النضج ,

وتعمل في تثبيط ( Lopez ,1996و Lizarraga–Guerra)ارجنين  , برولين , الانين ,كلايسين

استخدمت و  .1999),وآخرونEl-Hammady ) الاثمينزيمات المسؤولة عن تكوين نشاط الأن

 . (2003,وآخرون Antunes) تقميل نسبة التمفو  أملاح الكالسيوم بنجاح لإبطاء عممية النضج

المكونات الكيميائية لمثمار كالأحماض العضوية والسكريات ونسبة المواد  في الخزن يؤثران       

وطعم الثمار الذي يعتمد عمى ىذا المحتوى حيث تعاني ثمار الطماطة من  T.S.S الصمبة الذائبة 

نتاجيا يتركز في الصيف حيث تكون درجات الحرارة مرتفعة في العراق لذلك  الخزنيقمة عمرىا  وا 

مف الفسمجي و ومنع تكدسيا في الأسواق والتقميل من نسبة الت الخزنيتحتاج لإطالة عمرىا 

 . (2011,العميالإحيائي )

  -: إلىلذلك هدفت هذه الدراسة   

 في بعض صفات النمو الكالسيوم  الرش بالحامض الاميني الارجنين ونترات تأثير دراسة

 .والحاصل لثمار الطماطة 

 الارجنين ونترات الكالسيوم والتداخل مع مدة الخزن  حامضالرش والنقع بكل من  دراسة تأثير

  صنف كنز . لثمار الطماطة  وبعض الصفات الكيميائية في القابمية الخزنية

 بعد قبل و صفات النوعية والتسويقية لمثمار وتقميل التمف الحاصل فييا المحافظة عمى ال

 وبالتالي إطالة مدة عرضيا في الأسواق المحمية الخزنيإضافة إلى إطالة عمرىا  جنيال

يصاليا إلى المستيمك بأفضل نوعية .   وا 



 أ‌
 

‌صـالمستخل

  التابعة لمشتل مديرية زراعة ديالى لمموسم  ةالبيوت البلاستيكينفذت التجربة الحقمية في       

وتم رشيا  2012.2.1 في زرعت الشتلاتKanze ىجين الطماطة كنـز عمى  2012-2011

 ماء 1-لتر.غم 20ونترات الكالسيوم تركيز مقطر  ماء 1-غم.لتر 0.2 تركيزبحامض الارجنين 

 والثانية بعد أسبوعين من الرشة الأولى تالشتلازراعة من  يوم 70 مقطر عمى مرحمتين الأولى بعد

التصميم العشوائي نفذت التجربة الحقمية باستخدام  . (المقطررش بالماء ) وتركت نباتات لممقارنة

قورنت المتوسطات  ثلاث مكرراتب Randomized Design C.R.D Complete لالكام

 -: الدراسةاىم نتائج  ادناه . 0.05 احتمال بمستوى L.S.Dمعنوي باستعمال اختبار اقل فرق 

في جميع  معاممة المقارنةب سيوم أعمى القيم قياسا"نترات الكالالنباتات بمعاممة رش حققت      

     قطر الساقو  1-ممغم.غم 1.183 الكموروفيل الكميوالتي شممت والحاصل  صفات النمو

أدى و  ,1-كغم.نبات 3.930 وحاصل النبات الواحد 2دسم 32.03الورقية  والمساحة سم 1.553

مقارنة  نمو الخضري والحاصلصفات المعنوية في زيادة  إلىرش النباتات بحامض الارجنين 

 حاصل النبات الواحد. و  وقطر الساق والمساحة الورقية بالكموروفيل الكميوالمتمثمة بمعاممة المقارنة 

  Lightفي مرحمة النضج الأحمر الفاتحالطماطة ثمار تضمنت جني  خزنيةأما التجربة ال      

red stage  وأجريت عمييا معاملات النقع في ماء مقطر حاوي  المقارنة معاملات أخذ ثمار منو

معاملات الرش و ثمار عبئت  ,دقائق 5ولمدة  عمى التراكيز نفسيا التي استخدمت بعممية الرش

  بتاريخ °م1±  4في الثلاجة عمى درجة حرارة  بأكياس البولي اثمين وخزنتمعاملات النقع ثمار 

لمتجارب العاممية بواقع ثلاثة  C.R.D التصميم العشوائي الكامل استخدم ,لمدة شير 2012.5.16

قورنت المتوسطات باستعمال  الواحد,كغم من الثمار لممكرر  3بوزن  مكررات لممعاممة الواحدة و

    -الدراسة:أىم نتائج و  0.05 مستوى احتمالبL.S.D  اقل فرق معنوي اختبار



 ب‌
 

الصفات  في العديد من معنويا" 1-غم.لتر 20تركيز  الكالسيومنترات تفوقت معاممة نقع الثمار ب 1-

الإحيائي(  )الفسمجي,التمف و  %6.83فقدان الوزن إلى نسبة إذ أدت إلى خفض كل من المدروسة 

كما أدت  ,Cفيتامين عمى صلابة الثمار والحموضة الكمية و  , وحافظتوتأخير التنفس النضجي

 والبروتين والنتروجيننسبة حامض الارجنين و  المحافظة عمى صبغة البيتا كاروتين إلىالمعاممة 

 .نياية الخزن بو من الكالسيوم  فضلا" عن ارتفاع محتوى الثمار المعاممة

تميز استخدام حامض الارجنين رشا" عمى المجموع الخضري بخفض معنوي في بعض  2-

إذ أدى إلى خفض نسبة الفقد بالوزن و نسبة التمف الكمي )الفسمجي والإحيائي(  , الصفات الخزنية

كما  , Cو نسبة الحموضة الكمية و فيتامين  TSSالمعاممة إلى المحافظة عمى نسبة  وكذلك أدت

 . أدى استخدام ىذا الحامض إلى إعطاء محتوى منخفض من صبغة اللايكوبين 

                    التمفو  وزنالفقدان  إلى خفض معنوي في نسبة كل من بنترات الكالسيوم رش النباتات أدى -3

صبغة  تراكم كما أدى إلى تقميل, %6.400 بمغت TSSأعطت أعمى نسبة من الفسمجي, و 

 المقارنة. معاممة نسبة الى  اللايكوبين

 الوزنان فقدبخفض معنوي في نسبة حامض الارجنين نقع الثمار في  تميزت معاممة 4-

                  اللايكوبين.الثمار من صبغة البيتا كاروتين و والمحافظة عمى نسبة الحموضة الكمية ومحتوى 

 إحيائي ومعدل سرعة تنفس فسمجي وتمفوزن وتمف قارنة أعمى نسبة فقدان أعطت معاممة الم -5

الصلابة  فيما أدت إلى خفض 1-غم100ممغم. 14.406بمغ  كوبينصبغة اللاياعمى محتوى من و 

   .ى الثمار من صبغة البيتا كاروتينمحتو خفض و  Cفيتامين  والحموضة الكمية و TSSنسبة و 

معدل  الكمي وارتفاعوالتمف  دة معنوية في كل من فقدان الوزنإطالة مدة الخزن إلى زيا أدى –6

وتراكم صبغة اللايكوبين في حين أدى  ,خزنمدة الانخفاض استمر إلى نياية  سرعة التنفس أعقبو


