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حزمُبه اىنَُُائٍ وخىاصت اىىظُفُتىبىٍُِ طَل اىبُاح ودراطت أحذضُز 

 الإّخما قظمٌ  ٌبخىه عبذ اىزدٌُ أدَذ عبذ اىزدُ                   ٍذَىد محمد أدَذ اىبُاحٍ   

َماىً / د اىً ِ/جاٍعمت دَم    قظٌ عيىً الاغذَت واىخقاّاث الادُائُمت /                   /       اىذُىاٍّ / ميُت اىشراعت  

 جاٍعت اىبصزة /اىبصزة /اىعزاق                                    اىعزاق

                 

   -خلاصت :اى

ّذ دراسخ اٌزرو١ت اٌى١ّ١بئٟ ٌسّه اٌج١بػ، ـٍٛؽظ اْ ٔسجخ اٌجرٚر١ٓ ٚاٌرطٛثخ ٚاٌده٘ٓ ٚاٌرِدب  ر  

اٌٟ ، صددُ اسددز هِذ ٘ددمٖ ا سددّبن % ، عٍددٝ اٌزددٛ 7.1% ،  9.2% ،  17.7% ،  1..7ـ١ددٗ وبٔددذ 

ٌجد١ِٛٓ اٌسدّىٟ ِٕٙدب ثبسدز هاَ رراو١دف ِ ففدٗ ِدٓ ؽدبِ  اٌ ١ٍده ، ٚاِزدب  ا ٌجد١ِٛٓ لأٌزؾض١ر ا

ٚإٌّ ف  % 2..9ٚرِبد % ،  1.27% ، ٚرطٛثخ  1.92.اٌعبٌٟ   ٟؾضر ثّؾزٛاٖ اٌجرٚر١ّٕاٌ

اٌىبٌسد١َٛ ٚاٌفسدفٛر ) ه١ٔدخاٌّعِلاػ لأؽزٛائٗ عٍٝ ٔسجخ عب١ٌٗ ِٓ اإ، ـضلا عٓ %7.22ِٓ اٌه٘ٓ 

ٌجدد١ِٛٓ اٌّؾضددر ٠ّزٍدده لأْ اوّددب ٌددٛؽظ ا  (ِددٓ اٌ برندد١ٓ ٕ ف ٛربسدد١َٛ ٚاٌدددٛد٠َٛ ٚاٌّددجٚاٌ

لاة  ٚرىد٠ٛٓ ِزددبص اٌّدب  ٚرثدظ اٌده٘ٓ ٚا سدزؾإ١ٚف١ٗ ع١هح وبٌمبث١ٍٗ عٍدٝ اٌدمٚثبْ خٛاص ٚظ

ْ أٌؾرار٠دٗ ، ـدٟ ؽد١ٓ ف  ثف٠دبدح  اٌدهرعبد إ ٗ اٌعب١ٌٗ اٌزٟ ردزٚصجبر١زٙب ـضلا عٓ ٌفٚع اٌرؼٛح

  .لبث١ٍزٗ عٍٝ رى٠ٛٓ اٌٙلاَ وبٔذ ل١ٍٍخ 

 

 -اىَقذٍت :

رعه ا سدّبن اؽده اٌّددبدر اٌؽمائ١دٗ اٌرئ١سد١خ ٌٍجدرٚر١ٓ ، ثب كدبـٗ ٌىٛٔٙدب رسدُٙ ـدٟ ر٠ٕٛد           

ٚاٌؽمائ١ددخ ٚاٌف١ٕددخ ٚرعددفٜ ٘ددمٖ ا سددزعّب د اٌٛعجددخ اٌؽمائ١ددٗ ـٙددٟ ِدددهر ِٙددُ ٌٍّٕزٛعددبد اٌ ج١ددٗ 

ٚرعزجدر  .( 7اٌٝ اٌزرو١دت اٌٙسدزٌٛٛعٟ اٌّ زٍدؿ ٚاٌزرو١دت اٌى١ّ١دبئٟ ٌلاعدفا  اٌّ زٍفدخ ) ٌلاسّبن

اسّبن اٌج١بػ ِٓ ا سدّبن اٌددؽ١رح ٚاٌرخ١ددخ اٌدضّٓ ٚقاد ل١ّدخ ؼمائ١دخ عب١ٌدخ رزٛاعده ثىضدرح ـدٟ 

بٌُ لده ( ـٟ دراسخ ٌٙب ثأْ اٌعد2( , ٚله ث١ٓ )9إٌّ مخ اٌغٕٛث١خ ِٓ اٌعراق ٚرىضر ـٟ ا١ٌّبٖ اٌعمثخ ) 

٠زغددخ اٌددٝ اسددزؽلاي ا سددّبن اٌرخ١دددخ اٌددضّٓ ٚاٌدددؽ١رح  ٔزددبط اٌّروددفاد اٌجرٚر١ٕ١ددخ ـضددلا  عددٓ 

 .ؼ١ر اٌزغبر٠خ ٚقٌه ٔز١غخ ٌف٠بدح اٌ ٍت عٍٝ ٘مٖ اٌّروفاد ا سّبن 

-.9( ثأْ اٌغف  اٌجرٚر١ٕٟ ا وجر أ١ّ٘خ ـدٟ ا سدّبن ٠ٛعده ـدٟ اٌسدبروٛثلا َ ٠ٚ دىً 9)  ؼأٚك

ٚر١ٕددبد ٠ٚزىددْٛ ٘ددما اٌغددف  ِددٓ اٌجرٚر١ٕددبد اٌمبثٍددخ ٌٍددمٚثبْ ثبٌّددب  ٠ٚ ددىً % ِددٓ ِغّددٛب اٌجر91

( ثبسز لاص اٌجرٚر١ٕبد ِٓ ا سّبن ٚاٌّ ٍفدبد اٌسدّى١خ 1)% ِٕٙب ٚله لبِب  .-7ٔسجخ  ٌج١ِٛٓالأ

، عٓ طر٠ك ِعبٍِزٙب ثدبٌؾٛاِ  اٌّ ففدخ ، ٚاسدز هِٛا اسدّبن اٌىدبرة ٚؽدبِ  اٌ ١ٍده اٌّ فدؿ 

( 1ٚ) (6% عٍدٝ اسدبا اٌدٛ ْ اٌغدبؾ ، اِدب )19.1اٌجدرٚر١ٓ إٌدبرظ وبٔدذ % ٚث١ٕٛا اْ ٔسجخ 1..

ٌلاسددّبن ٚاٌّ ٍفددبد اٌسددّى١خ علالددخ وج١ددرح ثهرعددخ   Pretretmentٌٍّعددبِلاد ا ١ٌٚددخ أْ  ـج١ٕددٛا

(  ِٕزٛعب  ثرٚر١ٕب  ِٓ ٌؾُ سّه .اسز لاص اٌجرٚر١ٓ ِٕٙب ٚدرعخ قٚثبْ ٘ما اٌجرٚر١ٓ ٚله ؽضر )

ٗ ثؾبِ  اٌ ١ٍه اٌّ فدؿ ـىدبْ اٌّسدؾٛق اٌجرٚر١ٕدٟ إٌدبرظ ٠ؾزدٛٞ عٍدٝ اٌمرش عٓ طر٠ك ِعبٍِز

(ثزؾض١ر اٌج١ِٛٓ اٌسّه ِٓ 2)            % د٘ٓ ، وّب لبِذ 1..رطٛثخ ٚ  %2% ثرٚر١ٓ ٚ 22
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% عٍدٝ اٌزددٛاٌٟ 1.79.% 2ٚ..7.ـىبٔدذ ٔسدجخ اٌجددرٚر١ٓ ـدٟ ودً ِٕٙدب  ٚاٌ  دٕٟاسدّبن اٌغدرٞ 

 ٛاص ٚظف١خ ع١هح اؽزفظ ثٙب ط١ٍخ ـزرح خفٔٗ.ث  اردؿاْ ا ٌج١ِٛٓ إٌبرظ  ٚث١ٕذ

٘هـذ اٌهراسخ اٌؾب١ٌخ اٌٝ اسز هاَ اسّبن اٌج١بػ اٌددؽ١رح ٚاٌرخ١ددخ اٌدضّٓ ٚاٌّزدٛـرح ـدٟ اٌسدٛق 

اٌّؾ١ٍخ ثىضرح  ٔزدبط ا ٌجد١ِٛٓ اٌسدّىٟ قٚ اٌّؾزدٜٛ اٌجرٚر١ٕدٟ اٌعدبٌٟ ٚاٌدمٞ ٠ّىدٓ اسدز هاِٗ ـدٟ 

 جهائً عٓ اٌجرٚر١ٕبد اٌزغبر٠خ اٌّسزٛردح .اٌعه٠ه ِٓ ا ٔظّخ اٌؽمائ١خ ٚاٌدٕبع١خ و

 

   -اىَىاد وطزق اىعَو :

رُ اٌؾدٛي عٍٝ اسّبن اٌج١بػ ِٓ ا سدٛاق اٌّؾ١ٍدخ ٌّؾبـظدخ اٌجددرح ٚثعده ؼسدٍٙب ٚرٕظ١فٙدب ع١دها  

ٚاٌعظبَ ٚاٌفعبٔؿ ِٕٙب ، رُ رم ١عٙب ٚصرِٙدب ثّبوٕدخ  ثبٌّب  ٚا اٌخ ا ؽ ب  اٌهاخ١ٍخ ٚاٌرأا ٚاٌغٍه

 اٌزؾ١ٍلاد اٌى١ّ١بئ١خ ع١ٍٙب . لإعرا ، ٚاخمد ع١ٕبد ِٕٙب   Meat Chopperخرَ اٌٍؾُ 

ؼُ ِٓ اٌٍؾُ اٌّضرَٚ ٚخٍ ٗ ِد  ...7( ٌزؾض١ر اٌج١ِٛٓ اٌسّه ، إق أخم ٚ ْ .7رجعذ طر٠مخ )أ

 ..-11صُ س ٓ اٌ ١ٍظ ـٟ ؽّبَ ِبئٟ ثهرعخ ؽرارح  9:7ثٕسجخ  %(1..ؽبِ  اٌ ١ٍه اٌّ فؿ )

اٌزؾًٍ اٌغفئٟ ، ثعه قٌه رُ ررش١ؼ اٌ ١ٍظ ثأسدز هاَ ل عدخ ِدٓ اٌمّدبش َ ٌّهح سبعخ ٌٍؾدٛي عٍٝ 

ٚؼسٍذ اٌّبدح اٌّزؾٍٍٗ عفئ١ب  ثبٌّب  اٌجبرد ، ثعه٘ب رُ خٍظ اٌّبدح اٌّزؾٍٍٗ عفئ١ب  ِد  اٌىؾدٛي اًٌٍّّ 

ٚقٌه   اٌخ اٌه٘ٓ ِٕٙب ، صُ رُ اٌفددً ثبٌزرشد١ؼ ثبسدز هاَ   Magnatic Stirrerا ص١ٍٟ ثأسز هاَ 

ثعدده قٌدده عفددؿ إٌددبرظ ثبسددز هاَ اٌفددرْ  Fastِددٓ ٔددٛب   Whatmanثددٛخف ٚٚرق اٌزرشدد١ؼ لّدد  

صدُ طؾدٓ إٌدبرظ ثبسدز هاَ اٌٙدبْٚ اٌ فـدٟ  (11َ)عٍٝ درعدخ ؽدرارح   Vaccum Ovenاٌفراؼٟ 

. ثعه٘ب رّذ دراسخ اٌّؾزٜٛ اٌى١ّ١بئٟ ٚاٌ ٛاص ٌٍؾدٛي عٍٝ ِسؾٛق ثبٚدر ِٓ اٌج١ِٛٓ اٌسّه 

 ٌٕبرظ ، ٚـ١ّب ٠ٍٟ ِ  ظ رٛك١ؾٟ .اٌٛظ١ف١خ ٌلاٌج١ِٛٓ ا

 طَل اىبُاح

 إساىت الادشاء اىذاخيُت واىزأص واىجيذ واىعظاً

 غظو وحْظُف

 حقطُع وثزً

 1:2% بْظبت 5.5خيظ اىعُْاث ٍع داٍض اىخيُل اىَجفف 

 ً فٍ اىذَاً اىَائٍ ىَذة طاعت05-55واىخظخُِ بذرجت 

 اىغظو باىَاء اىبارد

 اىنذىه الاثُيٍ اساىت اىذهِ بأطخخذاً

 اىخزشُخ 

 اىزاطب
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 55ًبذرجت  Vaccum Ovenاىخجفُف بأطخخذاً اىفزُ اىَفزغ 

 طذِ اىَْخى  واىذصىه عيً ٍظذىق اىبىٍُِ

 

 (( اىخطىاث اىزئُظُت ىخذضُز اىبىٍُِ اىظَل)) 

 

 -: اىخذيُلاث اىنَُُائُت

( ،ٚلددهر اٌدده٘ٓ 77ٚاٌّٛظؾددخ ـددٟ ) Semi-Microkjeldahlرددُ رمدده٠ر إٌزددرٚع١ٓ ؽسددت طر٠مددخ 

ٚلددهرد ا ِددلاػ اٌّعه١ٔددخ اٌدددٛد٠َٛ ،  .(79ٚاٌرطٛثددخ ٚاٌرِددبد ؽسددت اٌ ر٠مددخ اٌّددموٛرح ـددٟ )

 -Flam Photoاٌجٛربسد١َٛ ، اٌفسدفٛر ، اٌىبٌسد١َٛ ٚاٌ برند١ٓ ثبسدز هاَ عٙدب  اٌٍٙدت اٌضدٛئٟ 

meter  ٞٚعٙب  ا ِزدبص اٌمرAtomic Absorption . 

 -اىخىاص اىىظُفُت :

 (79)( ٚاِزددددبص اٌّدددب  ٚرثدددظ اٌددده٘ٓ ؽسدددت طر٠مدددخ 72مٚثبْ ؽسدددت طر٠مدددخ )ردددُ رمددده٠ر اٌددد

 (17ؽست طر٠مدخ )ٚاٌزٍُٙ ( 77( ٚاٌٍفٚعخ رجعب  ٌ ر٠مخ )71ٚاٌرؼٛح ؽست طر٠مخ ) ٚا سزؾلاة

 (..7ٚرُ ؽسبة إٌسجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍؾبنً ٚـك ِبقورٖ ) 

 -اىْخائج واىَْاقشت :

ٌجد١ِٛٓ اٌسدّىٟ اٌّؾضدر ِٕٙدب لأٟ  سّبن اٌج١بػ ٚا( اٌّؾزٜٛ اٌى١ّ١بئ7رٛكؼ إٌزبئظ ـٟ عهٚي )

اق ٠لاؽظ ِٓ اٌغهٚي اْ عضلاد اسّبن اٌج١دبػ رؾزدٛٞ عٍدٝ ٔسدجخ ِدٓ اٌجرٚر١ٕدبد ،ٚل١ّخ اٌؾبنً

( عٕده رمده٠رُ٘ ٌّؾزدٜٛ 72ٌّدب رٛندً ا١ٌدخ ) ِزفمدٗٚ٘دٟ % 7.1% ٚٔسجخ اٌرِبد 1..7ردً اٌٝ 

% ٚعددب د ٘ددمٖ إٌزددبئظ 9.2% ٚد٘ددٓ 17.7ٔسددجخ رطٛثددخ ،ٚاسددّبن اٌج١ددبػ ِددٓ اٌجددرٚر١ٓ ٚاٌرِبد

اخزلاؾ ٚلذ ِٕٙب ـٟ ٘مٖ إٌست ِٕسٛة ٌعٛاًِ عه٠هح ٚعبدح  ِب٠ىْٛ اٌزؽ١ر  (.9ِمبرثخ ٌّب ث١ٕٗ )

اٌى١ّ١بئٟ لأٌجد١ِٛٓ اٌسدّه ـمده ٌدٛؽظ اْ اٌد١ه ٚاٌزؽم٠خ ٚاٌعّر ٚؼ١ر٘ب , اِب ثبٌٕسجخ اٌٝ اٌّؾزٜٛ 

ِدٓ اٌده٘ٓ  ٗ% ٚأ فبك1.92.ٖ ِٓ اٌجرٚر١ٓ % ٌٚٛؽظ اررفبب ِؾزٛا.7 ذٔسجخ اٌؾبنً له ثٍؽ

% عٍٝ اٌزٛاٌٟ ٚعب د ٘مٖ إٌزبئظ 2..9% 1.27ٚ% ٚاْ ٔسجخ اٌرطٛثخ ٚاٌرِبد ـ١خ وبٔذ 7.22

( .)خ ٌّدب رٛندً ا١ٌدخ ثد(عٕه رؾض١ر٘ب ٌلاٌج١ِٛٓ سّه اٌغدرٞ ِٚمبر2)  ِزفمخ ِ  ِب رٛنٍذ ا١ٌٗ

 .ٌّسز ٍص ثرٚر١ٓ اسّبن اٌمرش رمه٠رٖعٕه 

 

 

 

 

 (اىَذخىي اىنَُُائٍ ىيذىً اطَاك اىبُاح والاىبىٍُِ اىَذضز ٍْها.2جذوه )       
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 % ٌٍه٘ٓ % ٌٍرِبد % ٌٍرطٛثخ % ٌٍجرٚر١ٓ اٌؾبنً اٌع١ٕخ

 7.1 9.2 17.7 1..7 ــ ٌؾُ اسّبن اٌج١بػ

اٌج١ِٛٓ ا سّبن 

 اٌّؾضر ِٕٙب
7. .1.92 1.72 7.22 9..2 

 

١ِٓ اٌّؾضر ِٕٙب ِٓ ا ِدلاػ اٌّعه١ٔدخ , اق ٌدٛؽظ ( ِؾزٜٛ اسّبن اٌج١بػ ٚا ٌج٠9ٛٛكؼ عهٚي )

اررفبب ِؾزٜٛ ٌؾَٛ ا سّبن ٚا ٌج١ِٛٓ اٌّؾضر ِٕٙب ِٓ اِلاػ اٌىبٌس١َٛ ٚاٌفسدفٛر ٚاٌجٛربسد١َٛ 

( 97ِ  ِب رٛندٍذ ا١ٌدخ )ِزفمٗ ٚاٌدٛد٠َٛ ٚأ فبض ِؾزٛا٘ب ِٓ اٌ برن١ٓ ٚعب د ٘مٖ إٌزبئظ 

( عٕدده رمدده٠ر٘ب ٌلاٌجدد١ِٛٓ اسددّبن 2ِدد  ) ِٚزفمددٗ ٌمٕجددرٚر اعٕدده رمدده٠ر٘ب ٌلاِددلاػ اٌّعه١ٔددخ  سددّبن 

 اٌغرٞ ٌٚؾِٛٙب .
 

 .ْهاغٌ فٍ ىذىً أطَاك اىبُاح والاىبىٍُِ اىَذضز 255ٍ/ ٍيغٌ( الاٍلاح اىَعذُّت 1جذوه )

 اٌ برن١ٓ اٌفسفٛر اٌجٛربس١َٛ اٌدٛد٠َٛ اٌىبٌس١َٛ اٌع١ٕخ

 7.29 712 777 791 719 ٌؾُ سّه اٌج١بػ

 اٌج١ِٛٓ اٌسّه

 اٌّؾضر
97.7 22.. 9..22 99.. 7.9. 

 

( خٛاص اٌمٚثبْ ٚاِزدبص اٌّدب  ٚرثدظ اٌده٘ٓ ٌلاٌجد١ِٛٓ اٌّؾضدر ِدٓ سدّه ٠ٚ2ٛكؼ عهٚي )

اٌّب  عٍٝ ل١ُ رلُ ١٘هرٚع١ٓ ِ زٍفدخ ، إق ر١ّدف اٌج١بػ ، ـمه درسذ لبث١ٍزٗ عٍٝ اٌمٚثبْ ٚاِزدبص 

د ٘مٖ اٌمبث١ٍدخ ثف٠دبدح اٌدرلُ ا١ٌٙدهرٚع١ٕٟ ، ـمده ا ٌج١ِٛٓ ثمبث١ٍزٗ اٌعب١ٌخ عٍٝ اٌمٚثبْ ـٟ اٌّب  ٚرفدا

( أِدددب ألددً لبث١ٍددخ ٌٍددمٚثبْ ـمددده وبٔددذ ـددٟ اٌدددرلُ 2أعٍددٝ لبث١ٍددخ ٌدددٗ عٕدده رلددُ ١٘ددهرٚع١ٓ ) غٍذسدد

رفداد وٍّب اثزعهٔب عٓ ا١ٌٙهرٚع١ٕٟ ا عز١بدٞ , ٚله ٠عٛد اٌسجت ـٟ قٌه اٌٝ اْ ٔسجخ اقاثخ اٌجرٚر١ٓ 

( عٕدده دراسددزّٙب ٌٍمبث١ٍددخ اٌمٚثب١ٔددخ ٌٍجرٚر١ٕددبد 99ِدد  ِبث١ٕددٗ )ٔم ددخ اٌزعددبدي اٌىٙرثددبئٟ ٚ٘ددما ٠زفددك 

اٌّرودفاد اٌجرٚر١ٕ١دخ  ١دخ( اٌمٞ ثد١ٓ اْ قٚثب92ٔاٌّعفٌٚخ ِٓ اٌجمٚر . ٚوبْ ٘ما ا٠ضب  ِب أٚكؾخ )

ٌٍّدب  . اِدب لبث١ٍدخ اٌّؾجدخ ٚاٌىبر٘دخ ا ١ٕ١ِدخ له رزفبٚد اعزّبدا  عٍٝ ِب رؾز٠ٛخ ِٓ ٔسدت ا ؽّدبض 

ـز١ّفد ثبٔ فبكٙب ثف٠دبدحاٌرلُ اٌٙدهرٚع١ٕٟ اٌّسدزعًّ ـدٟ اٌم١دبا ٚأْ أعٍدٝ  عٍٝ اِزدبص اٌّب 

لبث١ٍدخ اٌجد١ِٛٓ  لبث١ٍخ ٌلاِزدبص وبٔذ عٕه اٌدرلُ ا١ٌٙدهرٚع١ٕٟ ا عز١دبدٞ ، اْ ٘دما ا خدزلاؾ ـدٟ

اق وٍّدب  ادد اقاثدخ اٌجدرٚر١ٓ لٍدذ لبث١ٍزدٗ اٌسّه  ِزدبص اٌّب  ٠عٛد اٌٝ لبث١ٍخ قٚثبْ اٌجرٚر١ٓ ، 

اْ لبث١ٍخ رثظ اٌّب  رزٕبسدت رٕبسدجب  ِٓ ( 99ِب ث١ٕٗ )ِ  .ٚوبْ ٘ما ِزفمب  (71ِزدبص اٌّب  )عٍٝ ا

عٕدهِب ؽدهد  (91)ٍجرٚر١ٕبد ، ٚعدب  ٘دما ِزفمدب  ِد  عىس١ب  ِ  اٌمٚثب١ٔخ ٔز١غخ ٌزم١ًٍ ـعً ورٖ اٌّب  ٌ

 (.9) اـضً لبث١ٍخ  ِزدبص اٌّب  ٌّٕزغبد ِ زٍفخ ِٓ سّه اٌغرٞ وبٔذ عٕه رلُ ١٘هرٚع١ٓ

 ِدً  ٠دذ 9.7اٌزغدبرٞ اق ثٍدػ  ٓاٌسّه ثمبث١ٍخ ع١هح ٌرثظ اٌه٘ٓ ِمبرٔخ ِد  ا ٌجد١ِٛ ٚر١ّف اٌج١ِٛٓ

 (.97ٌٍّب  )اٌىبر٘خ قٌه اٌٝ طج١عخ ؽغُ اٌغف٠ئبد ٚاٌٝ لٜٛ اٌس ؼ  ٠ٚعفٌٜىً ؼراَ ع١ٕخ ، 

 ح .( خىاص اىذوباُ واٍخصاص اىَاء وربظ اىذهِ ىلاىبىٍُِ اىَذضز ٍِ طَل اىبُا3جذوه )
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 اٌع١ٕخ
اٌرلُ ا١ٌٙهرٚع١ٓ 

(PH) 
 % اٌمٚثبْ

 اِزدبص اٌّب 

ًِ ِب  / ؼُ 

 ع١ٕخ

 رثظ اٌه٘ٓ

ًِ  ٠ذ / ؼُ 

 ع١ٕخ

 اٌج١ِٛٓ

 سّه

 اٌج١بػ

 ـــ 7.11 19.22 2

PH* ٞ9.7 7.19 71..1 ا عز١بد 

 ـــ 7.92 ...12 1

 ـــ 7.21 9.79. 2

اٌج١ِٛٓ اٌج١  

 اٌزغبرٞ
 2. 7.7 7.. 

PH*  ٌ5.5ىلاىبىٍُِ اىظَل = الاعخُاد 

ِدً ِدب  ِم در  .1غفدؿ ِد  ٌّؽراَ ٚاؽه ِدٓ ا ٌجد١ِٛٓ اٌ اٌّسزؾٍت( ـ١ٛكؼ صجبر١خ 9اِب عهٚي )

 ٠ذ  ٘رح اٌ دّ  ، اق ٌدٛؽظ أْ ؽغدُ اٌّسدزؾٍت ٠دٕ ف  ثّدرٚر اٌٛلدذ ٠ٚمبثٍٙدب  ٠دبدح ـدٟ .7ٚ

ٚعدب د ٘دمٖ إٌزدبئظ ثٍدػ عدهح صدٛأٟ  اٌىر١ّ٠دخوّب ٌٛؽظ اْ  ِٓ أىسدبر اٌ جمدخ اٌّب  , ؽغُ طجمخ 

، إق ثد١ٓ اٌؾدؿ ِروف ثرٚر١ٓ ا ١ٌدبؾ اٌعضد١ٍخ ٌسدّه ِسزؾٍت  ٌضجبر١خ(عٕه دراسزٗ 91ِزفمخ ِ  ) 

ٟٚ٘ قائجخ اٌجر١ِٚٓ ٚٔدٛب اٌّىٛٔدبد ا خدرٜ  ةا سزؾلاأْ ٕ٘بٌه عهح عٛاًِ رؤصر عٍٝ خبن١خ 

اْ  ٠دبدح لبث١ٍدخ اٌدمٚثبْ  ِدٓ (.9ٚا٘زفا  اٌّسزؾٍت ٚؽروزٗ ٌٚفٚعخ إٌّزٛط ٚ٘ما ا٠ضب  ِب ث١ٕٗ )

 Hydrophilicٌٍّددب   اٌّؾجددخصجبر١ددخ اٌّسددزؾٍجبد ِددٓ خددلاي رددٛا ْ اٌجرٚر١ٕددبد رعّددً عٍددٝ  ٠ددبدح 

 . Hydropholoicٚاٌجرٚر١ٕبد اٌىبر٘خ ٌٍّب  

ٚعٕه ِمبرٔخ صجبر١خ اٌّسدزؾٍت ٌلاٌجد١ِٛٓ اٌسدّىٟ اٌّؾضدر ِد  صجبر١دخ اٌّسدزؾٍت ٌلاٌجد١ِٛٓ اٌجد١  

 سبعخ. 99ٔذ اوضر صجبر١خ ٚاسزّرد ط١ٍخ أٙب وب اٌزغبرٞ ٌٛؽظ

/ٍو سَج سهزة اىشَض( لأىبىٍُِ 5ٍو ٍاء ٍقطز + 55غٌ + 2( ثباحُت اىَظخذيب ) 4جذوه )

 طَل اىبُاح اىَذضز .

 اٌٛلذ

 اٌج١ِٛٓ اٌج١  اٌزغبرٞ اٌج١ِٛٓ سّه اٌج١بػ اٌّؾضر

 طجمخ اٌّسزؾٍت

) ًِ ( 

 طجمخ اٌّب 

) ًِ ( 

 طجمخ اٌّسزؾٍت

) ًِ ( 

 اٌّب  طجمخ

) ًِ ( 

. 7. . 12 . 

* 9. 9. 77 92 

7 7. 99 71 99 

9 7. 99 71 99 

2 7. 99 71 99 



Diala , Jour  ,   Volume , 32 , 2009 
 

 
 

642 

9 7. 99 71 99 

99 7. 99 71 99 

* 41 Sec 43 Sec 

 

)             صجبر١خ اٌرؼٛح ٌلاٌج١ِٛٓ اٌسّىٟ اٌّؾضر ِٓ سّه اٌج١دبػ ٚثزرو١دف  ـج١ٓ( 1اِب عهٚي )

اق ٌددٛؽظ اْ خددٛاص اٌرؼددٛح ر١ّددفد ثبررفبعٙددب ثف٠ددبدح اٌددرلُ  ؼددُ ِددب  ِم ددر (،..7/ؼددُ ع١ٕددخ 7

(.ٚوبْ ٘ما ِزفمب  ِ  ِب 2ذ اعٍٝ لبث١ٍخ ٌزى٠ٛٓ اٌرؼٛح عٕه رلُ ١٘هرٚع١ٕٟ )غٍاق س ,ا١ٌٙهرٚع١ٕٟ 

( عٕه دراسزّٙب ٌزأص١ر اٌرلُ ا١ٌٙهرٚع١ٕٟ عٍٝ خٛاص اٌرؼٛح ٌّروف ثدرٚر١ٓ اٌسدّه إق 92ٚعهٖ )

ؼٛح وّب ٠جزعه اٌدرلُ ا١ٌٙدهرٚع١ٕٟ عدٓ ٔم دخ اٌزعدبدي اٌىٙرثدبئٟ ، ؽهٚس رؾسٓ ٌ ٛاص اٌر ب ؽظ

( .2ما ِزفمدب  ِد  ِدب ث١ٕدخ ) ٠زلاشٝ ٚعب  ٘د ٌىٕٗوّب ٌٛؽظ أْ ؽغُ اٌرؼٛح ٠زٕبلص ثّرٚر اٌٛلذ 

( عٕده ل١دبا صجدبد 27ِدٓ ِ ٍفدبد اسدّبن اٌغدرٞ ٚ)اٌّسدز ٍص  ٌٍددّػعٕه ل١بسٙب ٌضجبد اٌرؼٛح 

 ٌٍغلار١ٓ.اٌرؼٛح 

 %2ىاص اىزغىة ىلأىبىٍُِ طَل اىبُاح عْذ حزمُش ( خ5جذوه )

 PH اٌع١ٕخ
 اٌٛلذ ) دل١مخ (

. 7. 2. 7. 

 اٌج١ِٛٓ

 سّه

 اٌج١بػ

2 7.. 7.. 11 91 

PH 

 ا عز١بدٞ
71. .. 9. 2. 

1 9.. 79. 1. 7. 

2 99. 721 .. 1. 
 

ٍفخ ، إق ر١ّدف % ٚدرعبد ؽرارح ِ ز7( ٌفٚعخ اٌج١ِٛٓ سّه اٌج١بػ عٕه ررو١ف ٠ٚ7ٛكؼ عهٚي )

ا ٌج١ِٛٓ اٌّؾضر ث ٛاص ٌفٚعخ عب١ٌخ رٕ ف  ثف٠بدح اٌهرعبد اٌؾرار٠خ اٌّسز هِخ ، اق سغٍذ 

َ عٕه ِزبثعخ خٛاص اٌٍفٚعخ ٌٍهرعبد 91َ ٚألٍٙب ـٟ 91أعٍٝ ٌفٚعخ ٌلاٌج١ِٛٓ ـٟ درعخ ؽرارح 

ب ّه دراسدزٙعٕد (22( ٚ)29(َ ، ٚوبْ ٘ما ِزفمدب  ِد  ِدب اٚكدؾخ ) 91,.21,9,.91,2اٌؾرار٠خ ) 

 ٌ ٛاص ٌفٚعخ اٌغلار١ٓ.

 % ودرجاث دزارَت ٍخخيفت.2( عْذ حزمُش طْخٍ بىَش( ىشوجت اىبىٍُِ طَل اىبُاح ) 6جذوه )

 اٌهرعبد اٌؾرار٠خ ) َ ( اٌع١ٕخ

 اٌج١ِٛٓ

 سّه

 اٌج١بػ

91 2. 21 9. 91 

...1.. ...291 .....9 ..1722 ..17.9 
 

% اٌددٝ 7ّه اٌج١ددبػ عٍددٝ رىدد٠ٛٓ اٌٙددلاَ ٚثددبٌزرو١ف ِددٓ ( ـ١ٛكددؼ لبث١ٍددخ اٌجدد١ِٛٓ سدد1اِددب اٌغددهٚي )

% ،إق ٌٛؽظ اْ لبث١ٍخ ا ٌج١ِٛٓ اٌسّىٟ اٌّؾضر عٍٝ رى٠ٛٓ اٌٙلاَ وبٔدذ كدع١فخ عدها  ، اق اْ .7



Diala , Jour  ,   Volume , 32 , 2009 
 

 
 

646 

كدع١فب  عٕده ررو١دف  ٘لاِدب  % ٚودْٛ .ا ٌج١ِٛٓ اٌّؾضر ١ٌ  ٌُٗ اٌمبث١ٍخ عٍٝ رى٠ٛٓ اٌٙدلاَ ٌٚؽب٠دخ 

اٌدٝ ٔدٛب اٌجدرٚر١ٓ ٚلبث١ٍدخ رغّعدخ ٚرفىىدٗ ثب كدبـخ قٌده % ، ٠ٚعٛد اٌسجت ـٟ .%7 ٚ %2 ٚ .

ٌزٛ ٠  ا ؽّدبض ا ١ٕ١ِدخ اٌىبر٘دخ ٌٍّدب  ـدٟ اٌسٍسدٍخ اٌجرٚر١ٕ١دخ ٚاٌدٝ دٚر ا ندرح ا١ٌٙهرٚع١ٕ١دخ 

( عٕدده ل١بسددٙب ٌمددٛح اٌٙددلاَ 29(.ٚعددب  ٘ددما ِزفمددب  ِدد  ) 99ٚصٕبئ١ددخ اٌىجر٠ددذ ـددٟ ا ررجددبط اٌغددبٔجٟ ) 

 ٌّروف ثرٚر١ٓ سّه اٌغرٞ .

 اىبىٍُِ طَل اىبُاح بخزامُش ٍخخيفت. حهيٌُ( 5ذوه )ج

 .7 2 . 1 7 1 9 2 9 7 اٌع١ٕخ

 اٌج١ِٛٓ

 سّه اٌج١بػ
- - - - - - - + + + 

 اٌج١ِٛٓ

 اٌج١ 
- - - + + + + + + + 
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ؽ١ٛا١ٔدخ ٚٔجبر١دخ  ِٓ ِددبدرأنّبغ (. إٔزبط ٚرٛن١ؿ 7..9عجه اٌرؽ١ُ ، ثزٛي عجه اٌرؽ١ُ أؽّه.) -.2
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